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In Dautphetal gibt es eine ,,Genussrevolution”

Backerei Eckhardt und Eiscafé Camerin planen gemeinsames Ladenkonzept in der , Schmittwiese”

Unter dem 5logan |, Ge-
nussrevolution - Brot,
Snack, Eis und Café” star-
tet die Backerei Eckhardt
in Kooperation mit dem
Eiscafé Camerin Anfang
April in Dautphe ein neu-
es Projekt.

von Klaus Peter

Dautphe. Seit drei Jahren ist
die Bickerei Eckhardt aus Hatz-
feld in Dautphe vertreten. Weil
der Lidl-Markt, in dem die Bid-
ckerei zuletzt ihre Rdume hat-
te, nun Eigenbedarf angemel-
det hat, musste sich der Betrieb
eine neue Bleibe suchen. Als in
unmittelbarer Nihe seiner jetzi-
gen Filiale die Firma Berge-Bau
aus Erndtebriick im Auftrag ei-
nes Investors in der Schmitt-
wiese” einen Gebdudekomplex
erstellte, der jetzt der Fertig-
stellung entgegen geht, habe er
sich dazu entschlossen, im Erd-
geschoss eine Fliche von etwa
175 Quadratmetern anzumie-
ten, berichtete  Henrik-Diet-
rich Eckhardt gegeniiber der OF
WUm das Angebot attraktiver zu
gestalten, haben wir als Koope-
rationspartner das Eis-Café Ca-
merin gewinnen kénnen”, er-

ginzie er,
Neben dem hisherigen Back-
warensortiment  soll in dem

neuen Ladengeschift ab April
cine Frithstiickstheke, ein Mit-
tagstisch und ein nachmittig-
liches Kuchenbuffet angeboten
werden. Der Mittagstisch wird
neben Aufliufen und Pizzen
auch Kleinere Gerichte beinhal-

ten. Zu den rund 50 Sitzplit-
#e im neuen Laden kommen in
den Sommermonaten draulfen
noch weitere 25 Sitzplitze dazu.

«Mit diesem erweiterten Ange-
bot werden zusitzlich eine Voll-
zeit- und eine Teilzeitkraft sowie

eine Auszubildende eingestellr,
sodass in Zukunft in Dautphe
fiinf Mitarbeiter und eine Aus-
zubildende die Kundschaft be-
dienen”, betonte Henrik-Diet-
rich Eckhardt.

Das Eis-Café Camerin  wer-

Henrik-Dietrich Eckhardt (Mitte) und Marcello Camerin (rechts) stellten im Beisein von Matthias

Hefls von der Firma Berge-Bau ihr neues Ladenkonzept fiir Dautphe vor.
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de, so erliuterte dessen Inhaber
Marcello Camerin, etwa zwilf
his 14 Eissorten im Sommer vor-
halten, die nach der Eiskarte vor
Ort oder aufer Haus verkauft
werden. In den Wintermonaten
werde der Witterung Rechnung
getragen und saisonal zum Bei-
spiel Glithweineis oder Apfelku-
cheneis angeboten. |, Wir wer-
den zudem speziell fiir dieses
Café eine exklusive Eissorte ent-
wickeln”, versprach Camerin.

Alles in allem, so erklirten
Eckhardt und Camerin iiberein-
stimmend, soll mit diesem Kon-
zept — wie es der Name schon
sagl — eine Genussrevolution in
Bezug auf Brot, Snack, Eis und
Café erfolgen.

.Da ich ein solches la-Eis-
angebot nicht selbst produzie-
ren kann, habe ich mich ent-
schlossen, es von Fachleuten
zuzukaufen und mich fiir die
Kooperation mit dem Eis-Café
Camerin entschieden”, ergiinz-
te Eckhardt.

Matthias Hel3, Projektentwick-
ler der Firma Berge-Bau, berich-
tete udem, dass das Erndtebrii-
cker Unternehmen als General-
unternehmer fiir einen Investor
den Gebiudekomplex..Schmitt-
wiese” auf einer Grundfliche
von 700 Quadratmetern mit ei-
ner Nutzfliche von 1 400 Qua-
dratmetern erstellt habe, Eine
Fliche von 420 Quadratmetern
im Erdgeschoss sei derzeit noch
nicht vermietet.



